
         

NUMUNE KABUL KRİTERLERİ VE FERAGAT BEYANI 

Doküman No: LTS.PR.23.EK-8 Yayın Tarihi:                       05.09.2025 Revizyon Tarihi/Rev No:        10.02.2026/01 

Sayfa 1 / 2 
 

LTS LABORATUVAR HİZMETLERİ GIDA KİMYA ÇEVRE EĞİTİM VE DANIŞMANLIK SANAYİ VE TİCARET LİMİTED ŞİRKETİ 
Çavuşoğlu Mh. Yakacık Cd. No:78 Kartal/İSTANBUL 

Tel: (0216) 545 87 00 Pbx Faks: (0216) 545 87 03 · www.lts.com.tr 
 

 

 
 
 

FİRMA ADI:  

NUMUNE ADI:  

NUMUNE NUMARASI:  

NUMUNE KABUL TARİHİ:  

Tespit Edilen Sapma/Şartlı Kabul Sebebi 

Ambalaj Sıcaklık Miktar 

   

Sapmalardan Etkilenecek Sonuçlar  

Firma Yetkilisi LTS Numune Kabul ve Rapor Düzenleme Birimi 

 
 

Numunenin, 2. sayfada belirtilmiş olan Numune Kabul 
Kriterleri koşullarına uymaması sebebi ile yukarıda tarafıma 

bildirilmiş olan sapmalardan doğacak sonuçları kabul ettiğimi 
beyan ederim. 

 
 

        Adı Soyadı: 
             Tarih: 
             İmza: 

 
 

Analiz raporunda şartlı kabul sebebi ile hangi sonuçların 
etkilenebileceğini ve sonuçlardaki sapmalardan 

laboratuvarımızın sorumlu olmadığını beyan ederim. 
 
 

 
        Adı Soyadı: 
             Tarih: 
             İmza: 
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GENEL NUMUNE KABUL KRİTERLERİ 
 

 Analize gönderilen numunelerin konulduğu ambalaj materyali delik, çatlak, kırık olmamalıdır. 
 İstenilen analize bağlı olarak, numunenin uygun ambalaj materyali ile laboratuvara teslim edilmesi gereklidir. 

 Mikrobiyolojik analizlerde orijinal ambalaj olması yada steril ambalajda bulunması, rutubet analizinde orijinal ambalaj 
olması yada orijinal formunu bozmayacak ambalajda bulunması, ağır metal analizi istenen numunelerin metal ambalaj 
ve metal kapaklı ambalajda bulunmaması gereklidir. Uygun olmayan ambalaja sahip numuneler reddedilir.  

 Yapılacak analiz türüne göre numune miktarı değişmekle birlikte, genel olarak katı ürünlerde minimum 250 g, 
sıvılarda ise minimum 250 ml ürün talep edilir. 

 Buz numunelerinde analiz sayısına bağlı olarak en az 1000 g numune talep edilir. Yalnızca donuk halde 
gelen buz numunelerinin numune kabulü yapılmaktadır. Erimiş halde ya da buz yapısı bozulmuş 
numunenin kabulü yapılamamaktadır. 

 Su numunelerinde, analiz parametresine göre değişen depolama/taşıma süre ve sıcaklıklarına riayet 
edilerek numunelerin kabulü gerçekleştirilir.  

 Analiz için gelen numunelerin sıcaklıkları Tablo’da belirtilen LTS.PR.23-EK 6 Numune Taşıma, Saklama ve Kabul 
Sıcaklık Koşullarına uygun olmalıdır. 

Ürün 
Grubu 

 
Ürünler 

 

         Taşıma 
Koşulları 

Saklama 
Koşulları 

Hayvansal Ürünler 

Süt,süt ürünleri ve süt bazlı ürünler(Süt, yoğurt, 
tereyağı vb.) Soğuk Zincir*             Buzdolabı 

Yumurta Ürünleri (Pastörize, dondurulmuş, 
pişmiş vb.) 

Soğuk Zincir* Buzdolabı 

Et ve et ürünleri (Kıyma, et, sosis, sucuk vb.) Soğuk Zincir* Buzdolabı/Derin 
dondurucu 

Balık ve balıkçılık ürünleri Soğuk Zincir* Buzdolabı/Derin 
dondurucu 

Bitkisel Ürünler 

Yaş Meyve ve Sebze ürünleri ve bunların işlenmi 
ürünleri 

(Elma, üzüm, domates, salça, meyve konsantresi,  
konserveler vb.) 

Oda Sıcaklığı/Soğuk Zincir* Oda Sıcaklığı/Buzdolabı 

Kuru Meyve ve sebze ürünleri ve bunların işlenmiş 
ürünleri 

(Kurutulmuş meyve vb.) 
Oda Sıcaklığı Oda Sıcaklığı 

Tahıl ve bakliyat ürünleri ve bunların işlenmiş  ürünleri 
(Buğday, nohut, mısır, bulgur, makarna, 

ekmek vb.) 
Oda Sıcaklığı Oda Sıcaklığı 

Diğer 

Baharat,içecek tozları, kahve ve çay Oda Sıcaklığı Oda Sıcaklığı 

Kakao, kakaolu ürünler, çikolata Oda Sıcaklığı/Soğuk Zincir* Oda Sıcaklığı/Buzdolabı 

Şekerli ürünler Oda Sıcaklığı Oda Sıcaklığı 

Hazır Yemek Soğuk Zincir* Buzdolabı 

Alkollü-alkolsüz şekerli içecekler Oda Sıcaklığı Oda Sıcaklığı 

Buz numuneleri Derin Dondurucu Buzdolabı 

Kullanım Suyu Soğuk Zincir (Saat ve sürelerine 
dikkat ederek) Buzdolabı 

*Soğuk Zincir: 
 Soğuk zincir gereksinimi olan gıda maddelerinin üretiminden tüketimine kadar her aşamada özelliklerini koruyabilmesi için uygulanması gerekli olan soğuk 
muhafaza, soğuk taşıma ve benzeri işlemlerin tamamıdır. 
 Derin Dondurucu: -18°C ±1°C 
 Buzdolabı: 1°C - 8 °C 
 Oda Sıcaklığı: 24 ±3 °C Koşullarını Tanımlar. 


